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положение
об организации питания учащихся

в МБОУ Кушьинской СОШ

1. основные положения

1.1. Настоящее Положение разработано В соответствии с Федеральньj.I,,.[
Законом NЬ 27з-ФЗ от 29.12.2012 года (об образовании в Российской
Федерации>> с изменениями от 17 февраля 2a2I 

"одч; 
Федеральным законом Ns

29-Фз от 02.01.2000 года <<о качестве и безопасности пищевых продуктов) с
изменениями на 13 июля 2020 года; санитарно-эпидемиологическими правил€tми
И НОРМаМИ СаНПИН 2.З12.4.3590 <<Санитарно-эпидемиологические rр"бо"u"ия к
организациИ общественногО питаниrt населения)>; Уставом Управления
образования физической культуры и спорта Адмипистрации муницип€UIъного
образован пя <<}.Iгринский райою>.

1.2. Щанное Положение разработано с целъю создания оптимаlrьных условий
дJШ организациИ полноценного, здорового питаниrI }чащихся, укрепления
здоровъя детей, недопуЩениrI возникновения црупповых инфекциоЕных и
неинфекционных заболеваний, отравлений в общеобразовател""ой организации
МБОУ Кушьинская СОШ.

1.3. Настоящий локалъный акТ опредеJUtеТ основные цели, задачи и
требованиЯ К организации питаниrI )цатцихся, условиям и срокам хранения
продуктов питания, устанавливает возрастные нормы питания, а также порядок
поставки продуктов. Положение устанавливает ответственность Лиц,
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r{аствующих в организации питания, определяет
документацию по питанию.

|-4. Организация питаЕия в мБоУ Кушъинской СоШ осуществляется
договорной основе с (поставщиком> как за счет средств бюджета, так и за
средстВ родителей (законных представителей) 1,.rащихся.1.5. ,Щействие настоящего Положения распространrIется на
Обl.T ающихся родителей (законных представителей), а также на работниковмБоУ Кушьинской СоШ, осуществляющей образовательную деятелъность.

2. Основные цели и задачп организации питания

2.I. основной целью организации питаниrI в МБоУ Кушъинской С
является создание оtlтим€lльных условий для укрепления здоровья и обеспечения
безопасного и сбалансированного пит€tния )чащихся, осуществления контроJIя
необходимых условий для организации пит€tния, а также соблюдения услЪвий
поставки и хранения продуктов в МБоУ Кушьинской СоШ, осуществляющей
образовательную деятельность.

2-2. Основными задачами при организации питаниrI }чащихся являются: '.,,
- обеспечение )цащихся питанием, соответствующим возрастным

физиологическим потребностям в рационaльном и сбалансированIIом пит€lнии;
- гарантированное качество и безопасность питания и пищевых продуктов,

используемыk в питании;
- предупреждение (профилактика) среди )л{ащихся инфекционных и

неинфекционных заболеваний, связанньIх с фактором питания;
- пропаганда принципов здорового и полноцеЕного питания;
- модернизация оборудования шкоJIьЕъIх пищеблоков В соответствии с

требованиями санитарньгх норм и правил, современных технологий.

3. Порядок поставки продуктов

3.1. Закугrка и поставка продуктов питания осуществляется в порядке,
установленном Федера-шьным Законом J\ь44-Фз от 05.04.2013 года (о
контрактной'системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения
государственных и муниципuLlIьных Еужд) Еа договорной основе, как за счет
средств бюджета, так и за счет платы родителей (законных представителей) за
Питание об1..lающихся в МБОУ Кушъинской сош.

З.2. ПоРядоК поставкИ продуктоВ определяетсЯ договором (контрактом)
между поставщиком и МБОУ Кушъинской СОШ.

З.3. Поставщик поставляет товар отдельными партиями по заявкам мБоу
кушьинской Сош, с момента подписания контракта.

3.4. Поставка товара осуществляется IIутем его доставки поставщиком на
склад продуктов МБОУ Кушьинской СОШ.

3.5. Товар передается в соответствии с заявкой, содержащей дату поставки,
наименованиё и количество товара, подлежащего доставке.

З.б. Транспортировку пищевых продуктов проводят в условиях,
обеспечивающих их сOхранностъ и предохраняющих от загрязнения. пЩоставка
пищевых продуктов осуществляется специzlлизированным транспортом,
имеющим санитарный паспорт.
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3.7. Товар должен быть упакован Еадлежащим образом, обеспечива-lФцili]]ii
его сохранность при перевозке и хранении.

3.8. На упаковку (rupy) товара должна быть нанесена маркировка в
соответствии с требованиями законодательства.

3.9. Продукция поставляется в однор€tзовой упаковке (таре) производителя.
3.10. Прием пищевой продукции, в том числе продовольственного сыръя, на

пищеблок должен маркировки
товаросопроводительной
соответствиrI, предусмотренных, в том числе, техническими регламентами.
слr{ае нарушений условий и режима перевозки, а также отсутствии
товаросопроводительной документации и маркировки пищевая продукция и
продовольственное (пищевое) сырье на пищеблоке не приним€lются.

3.1 1. Перевозка (транспортирование) и хранение продовольственного
(пищевого) сырья и пищевой продукции должны осуществляться в соответствии
с треб ован иями соответствующих технических регламентов.

З.|2. Входной контроль поступающих продуктов осуществляется
ответственным лицом. Резулътаты контроля регистрируются в журна"ле
бракеража скоропортящихся пищевых продуктов, поступаюш{их на пищеблок
общеобразовательной организации.

4. Условпя и сроки хранения продуктов

4.|. ,Щоставка и хранение rrродуктов питания должны находиться под
строгим контролем директорa' ответственного за питание, повара и кладовщика
МБОУ Кушьинской СОШ' так как от этого зависит качество приготовляемой
пищи.

4.2. ПитlIевые продукты, поступающие в МБОУ Кушъинская СОШ, имеют
документы, подтверждающие их происхождение, качество и безопасность.

4.З. Не допуск€lются к приему пищевые цродукты с признаками
недоброкачественности, а также продукты без сопроводителъных документов,
подтверждающих их качество и безопасность, не имеющие маркировки, в сл}гt{ае

если н€LгIичие такой маркировки предусмотрено законодательством.
4.4. .ЩокументациrI, удостоверяющаJ{ качество и безопасность продукции,

маркировочные ярлыки (или их копии) должны сохраняться до окончания
реаIIизации продукции.

4.5. Сроки хранения и ре€tпизации особо скоропортящихся продуктов
должны соблюдаться в соответствии с санитарно-эпидемиологическими
правилами и нормативами.

5. Требовация к приготовленной пище

5.1.,Щля предотвраIтIениI рzrзмножения патогенньD( микроорганизмов не
допускается:

- нахождение на раздаче более 3 часов с момента изготовления готOЕъiх
блюд, требующих разоцреваЕия перед употреблением;

- размещение на раздаче для реаJIизации холодных блюд, кондитерских
изделий и напитков вне охлаждаемой витрины (холодильного оборудования) и

осуществляться при на[ичии
, документации, сведений об оценке
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ре€tлизация с нарушением установленных сроков годности и условийобеспечивающих качество и безопасность продукции;
- реа;rизdциrl на следуюЩий день.оrо""r" боrод; ,

R

_ заморЕDкивание нере€шизованных готовъIх
реализации в другие дни;

блюд для последующей

f,

- привлечение к приготовлению, порционированию и р€вдаче кулинарныхизделий посторонних ЛИЦ, включая персонаJI, в должностные обязанностй
которого не входят ук€ванные виды деятельности. 

,:5,2, В цеJUж контроJIя за риском возникновения условий для рЕвмножения-IIатогенных микроорг€lнизмов необходимо вести ежедневную регистрациюпоказателей темпераТурного режима хранения ,r"щ."оii .rроду*ц"" вхолодилъноМ оборудовании И скJIадских помещениrIх на бумажном иэлектронном носителях и влажности - в складских помещениях.
5,3, С целъю минимизации риска теплового воздействия для контроJIятемпераТуры блЮд на линИи раздачИ должны использоваться термометры.
5,4, ТеМпература горячих жидких блюд и иных горячих блюд, холодньD(супов, напитков, реализуемых через р€вдачу, должна соответствоватътехнологическим документам.

б. Нормы питания и физиологических потребностей детей в пищевых
веществах.

6, 1, Учащиеся мБоУ Кушьинской соШ пол)дают питание согласно
установленному и утвержденному директором режиму питаниrI в зависимости отих режима обуlения в образователъной оргънизации.

6,2, Питание детей должно осуществляться в соответствии с меню,
утвержденным директором МБОУ Кушъинской сош. В Сл1..rае привлеченияпредприятия общественного питания к организации питания детей, меню
должнО утверждатъсЯ руководИтелеМ предприятия общественного питаЕиl{,согласоВыватъся директороМ мБоУ Кушьинской сош. В слr{ае если ворганизациИ питаниЯ детеЙ принимаеТ )пIастие иЕдивидуальныйпредпринимателъ, меню должно утверждатъся индивиду€tлъным
предIринимателем, согласовываться директором МБоУ Кушьинской СоШ.

6"З, Меню явJUIется основным докумеЕтом дJUI приготовления пищи напищеблоке. ' Д

6,4, ВноситЬ изменениЯ В утвержденное меню, без согласов ания с
директором, запрещается.

6,5, При неОбходимОсти внеСения изменений в меню (несвоевременный
завоЗ продуктов, недоброкачестВенность продукта) составJUtется объяa"""aо""u,записка с ук€}занием причины. В меню вносятся изменения и заверяются
подписъю директора. Изменения в меню не дошускаются.

6,6, основное меню должно разрабатыватъся на период не менее двухнеделъ (с учетом режима организации) для каждой возрастной группы детей.6,7, Масса порций длЯ детей должны строго соответствовать возрасту
}чащегося.

6,8, ГфИ составлении меню дJUI школьников в возрасте от 7 до 18 лет
r{итывается:

- среднесуточный набор продуктов для каждой возрастной группы;
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- объем бrпод дJIя к€Dкдой возрастной цруппы;
- нормы физиологических потребностей;
- нормы потерь при холодной и тепловой обработке продуктов;
- выход готовых бrпод;
- нормы взаимозаменяемости продуктов при приготовлении блюд;
6.9. ,Щопускается замена одного вида пищевой продукции, блюд и

кулинарньтх изделий на иные виды пищевой цродукции, блюд и кулинарных,-'
изделий в соответствии с таблицей зыrлены пищевой продукции с yIeToM ее

пищевой ценности.
6.10. Меню допускается корректировать с )л{етом климато-географических,

национаJIьных, конфессиона[ьных и территориальных особенностей питания
населения, при условии соблюдения требований к содержаЕию и соотношению в

рационе питания детей основнъIх пищевых веществ.
6.11. Для допоJIнительного обогащения рациона питания детей

микронутриентами в эндемичных по недостатку отдельных микроэлементов

регионах в меню допжна использоваться сIIециЕlпизированнм пищевая
продукция промьшшенItого выпускц обогащенная витаминами и
микронутриеfuтами, а также витаминизированные напитки промышленного
выпуска. Витаминизированные напитки доJIжны готовиться в соответствии с
прилагаемыми инструкциями непосредственно перед раздачей. Замена
витаминизации блюд выдачей детям поливитамиЕньгх препаратов не

допускается. В цеJIях профилактики йод дефицитных состояний у детей должна
использоваться соль поваренная шищевая йодированная при приготовлении
блюд и кулинарных изделий.

6.|2. На информационных стендах школьной столовой вывеIIIивается
оледующая информация:

- ежедневное меню основного питания на сутки для всех возрастных |рупп
обl"rаrощихся с ук€ванием наименованиrI приема fIищи, наименования бrшода,
массы порций, калорийности порции;

- рекомендации по организации здорового питания детей.
6.IЗ. При наличии детей в общеобразователъной организации, имеющих

рекомендации rrо специ€tльному питанию, в меню обязательно вкJIюч€lются
блюда диетического питания.

6.14.,Щля детей, нуждшощихся в лечебном и диетическом питании, должн0
быть организовано лечебное и диетическое питание в соответствии с
представленными родитеJIями (законными представителями ребенка)
назначениями лечащего врача.

6. 15. Индивиду€rпъное меню должно быть разработано специ€tпистом-
диетологом с )летом заболевания ребенка (по назначениям лечащего врача).

6. 16. ,Щеiти, нуждающиеся в лечебном и диети[Iеском питilнии, вправе
питаться по индивидуальному меню или пищей, цринесенной из дома. Если
родители выбрали второй вариант, в ОО необходимо создать особые условия в
специапъно отведенном помещении или месте.

6.1,7. Вьтдача детям ращионов : питания должна осуществляться в
соответствии с утвержденными индивиду€шьЕыми меню, под кOнтволем
ответственных лиц, н€}значенных в МБОУ Кушьинской СОШ
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7.I. Организация

7. Порядок организации питания

питаниrI обуrающихся возлагается наМБОУ Кушьинской СОШ, которая вправе осуществлятъ организацию питаниясамостоятельно или с привлечением организации
7.2. В сл)чае самостоятельного осуществлениrI организации питания ООобеспечивает приготовление, хранение пищи и обслуживание в школьнойстоловой , отвечает за качество и безопасностъ питания
7,3, В начале 1"rебногО го{а админисТрациеЙ мБоУ Кушъинской COIIIопредеJUIетсЯ режиМ питания обу,rающихся в соответствии с действующимйсаIIитарНо - эпиДемиологиIIескими правилами и нормативами. Режим питания}примерное меню, ежедневЕое меЕю и ассортимент дополнительного питаниrI

утверждается директором мБоУ Кушьинской СоШ
7,4, Питание в мБоУ Кушьинской соШ орг€lнизуется на основепримерного меню для организации гIитаниrI детей 7-11 лет и ti-t8 лет и должнобытъ организовано для всех школьников ежедневно, вкJIючЕlя субботы, в течениевсего утебного года.
7, 5, РеализацшI продукции, не предусмотренной утвержденными перечнямI4и меню, не допускается. Запрещается предоставлятъ питание )цащимся в видеср(ого пайка.
7,б, Учащиеся_по образовательным щрограммам обеспечиваются не менееодного раза в день бесплатным горячим гIитанием, предусматривающим н€UIичиегорячего блюда, не считЕUI горЕIего напитка, au a""i бюджетных ассигнований,

предусмотренных законодательством
7,7, АДМИНИСТРаЦИЯ МБОУ КУшьинской СОШ обеспечивает принrIтиеорганизациоrfно-управленческих решений, направленных на обеспечениегорячим питанием обуrающихся, пропаганде принципов и санитарно-гигиенических основ здорового питания, ведение консулътационной и

разъяснИтельноЙ работЫ С родитеJUIми (законными представителями)
оOучающихся.

7,8, При нахождении детей в оо более 4 часов обеспечивается возможность
организации горячего питания. При продолжительности экзамена от 4 часов иболее )лIаIтIиеся обеспечиваются питанием. Независимо от продолжителъности
экзамена обеспечИваетсЯ питъевоЙ режим. При проведении экскурсий, походов,
поездок питание организов€Iнных групп детей осуществляется с интерв€lJIЕlми не
более 4 часов.

_ 7 .9. Обl^rающиеся, нахоДящ иесЯ В группах цродленного ДЕя,обеспечив€Iются трехр€lзовым питанием (завтрак, обед и полдник).
7,10' Изготовление продукции должно производиться В соответствии с

МеНЮ, УТВеРЖДеННЫМ (СОГЛаСОВаННЫф Директором ОО или уполномоченнымим лицо, по технологическим документам, в том числе технологической карте,
технико-технолоГической карте, технологиIIеской инструкции. В этом до*уra"ra
должна бытъ проIIис€lна температура горячих, ЖИДКIlD( и инъж горячих блюд,холодныХ супоВ и напитков. НаименОвание бrпода и кулинарных изделий,
ук€вываемых в меню, должны соответствоватъ их наименованиям, ук€}занным в
тех нологических документах.
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7 .l|. Пр" формировании рациона здорового питания и меЕю при
организации питания детей в МБОУ Кушъинской соШ должны соблюдаться
следующие требования:

7.\I.1. питание детей должно осуществляться посредством реализации
основного (организованного) меню, вкJIюч€lющего горячее питание,
дополнительное питание, а также индивиду€lJIьные меню для детей,
FIуждаюЩихся в лечебном и диетиtIеском питании с )летом требований;

7.1|.2. МеНЮ ДОЛЖНО Предусматриватъ распределение бrпод, кулинарньIх,
м)лных, кондитерских и хлебобулочных изделий по отдельным приемам пищи с
rIетом следующего:

- при отсутствии второго завтрака к€rлорийность основного завтрака должна
быть увеличенана 5 Yо;

- допускается в течение дUI отступление от IIорм калорийности по
отдельным приемам пищи в предел€ж +1-5Yo ПРи условии, что средний %
пищевой ценности за недеJIю будет соответствовать норм€tм по каждому приему.

7.|2. При организов€lнньD( перевозках групп детей автомобил"""rй, 
"од""rцaи другимИ видамИ TpaIrcпopTa и при проведеЕии массовых мероприrIтия с

)лIастием детеЙ менее 4 часов ДОtý/скается исполъзовать набор пищевой
продукции (сухой паек), свыше 4 часов должно быть организовано горячее
питание.

7.Iз. В цеJIяХ контроля за качеством и безопасностью шриготовленной
пищевоЙ продукцИи на пиЩеблоке отбирается суточная проба от к€Dкдой партии
приготовленной пищевой продукции.

7.I4. Отбор суточной пробы осуществпяется нЕвначенным ответственным
работникоМ пищеблока (членоМ комиссиИ пО контролю за организацией и
качеством питания, бракеражу готовой продукции), в специ€rпьно выделенные
обеззараженные И промаркированные емкости (плотно защрыв€lющиеся)
отдельно каждое б.гподо и кулинарное изделие.

Суточная проба отбирается в объеме:
порционные блюда, биточки, котлеты, сырники, оладьи, колбаса,

бутерброды - поштr{но, в объеме одной порции;
- холодные закуски, первые блюда, гарниры и напитки - в количестве не

менее l00 г.
7.15. Суточные пробы должЕы храниться-не менее 48 часов в специ€lпьно

отведенном в холодильнике месте в холодилънике при температуре от f2 до+6"с.
7.16. Выдача готовой пищи дJIя раздачи р€врешается только после

проведения контроля комиссией, в составе не менее З-х человек. Результаты
контроля регистрируются в журнапе бракеража готовой пищевой продукции.

7.I7 . Щля предотвраттIениrI возникновения и распространения инфекционных
и массовых неинфекционных заболеваний (отравлений) не допускается:

- использование запрещенных пищевых продуктов;
_ использование остатков пищи от предыдущего приема пищи,

приготовленной накануне;
- пищевьtх продуктов с истекшим сроками годности и явными признаками

недоброкачественности (порчи);
- овощей и фруктов с нЕlличием плесени и признаками гнили.
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7.18. Проверку качества пищи, соблюдение рецептур и технологич
режимов осуществляет медицинский работник (комиссия по контролю заорганизацией и качеством питания, бракеражу готовой продукции)

7 .I9. Питание )чащихся осуществляется в дни )чебных занятий, в сл}п{аеОТсутствия )л{ащегося в ОО льготное горячее питание не предоставляется, безправа пол)чениlI денежной компенсации за пропущенные дни и отказ отпитаниrI
7 ,20, Руководствуясъ Постановлением рэк УР от 09. 1 1 .2аD г. м 1411 1, ооможет исполъзовать торговую наценку на ре€tпизацию ,,родукции за счетсредств родителей (законных представителей) и иных внебюджетньгхисточников.
7,2t, Средства, пол)ленные от использованиrI торговой наценки на

ре€}JIизацию продукции, аккумулируются на лицевом счете мБоУ КушьинскойСОШ и находятся в его распоряжении.

. 8. Порядок организации питьевого реяшма

8,1, Питъевой режим в МБоУ Кушьинской СоШ, а также при проведениимассовЫх меропРиятиiТ с )лIастием детей должен осуществJUIться с собЬдениемслед}ющих требований:
8,1,1, о"уществляется обеспечение питъевоЙ водой, отвечалощейобязательным требованиям.
8,1,2, Питьевой режим должен бытъ организован посредством установкистационарнъIх питьевых фонтанчиков, устройств дJIя ""r!u"" воды, выдачи

упаковаНной питЪевоЙ водЫ или С исполъзОваниеМ киIUценой питъевой воды.Чаша стационарного питьевого фонтанчика должна ежедневно обрабатываться с
примлечением, моющих и дезинфицирующих средств.

8,1,3, При проведении массовых мероприятий длительностъю более 2 часовкаждый ребенок должен быть обеспечен дополнителъно бутилированной
питьевой (негазированной) водой промышленного производств4 дневной запаскоторой во время мероприrIтиrI должен составлятъ не менее 1,5 литра на одного
ребенка.---'--..^.r-*ддчч..*.!\

B,1,4, При организации питъевого режима с исполъзованием упакованнойпитьевой воды промышленного производствq установок с дозирован""й
розливом упакованной питьевой воды (кулеров), киrrяченой воды должно быть
обеспечено н€tпиЧие посуДы иЗ расчета количества обслуживаемых (списочного
состава)' изготовленной из материалов, цредн€вначенных для контaжта спищевоЙ пр9дукцией, а также отдельных промаркированнъD( подносов дJUIчистой и использованной посуды; контейнеров - дй сбора исполъзованной
посуды однор€lзового применения: упакованнЕш (бутилированная) питъевilI вода
допускается к выдаче детям при н€шичии документов, подтверждающих ее
происхождеЕие, безопасность и качество, соответствие упакованной питьевой
воды обязателъным требованиям.

8,1,5, КулерЫ должнЫ рzвмещаться в MecT€Lx, не подтвержд€lющихся
попаданию прямых солнечных л)п{ей. Кулеры должны подвергатъся мойке с
периодичностъю, предусмотренной инструкцией по эксплуатации, но не режеОДНОГО РаЗа В СеМЪ ДНеЙ. МОйКа КУЛеРа с применением дезинфекц"о"Ъо"о
средства должна проводитъся не реже одного раза в три месяца.
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8.1.6. ,Щопускается оргаIrизация питъевого режима с
киIшченой питьевой воды, при условии соблюдениrI следующих

использованием
требований:

it

- киIuIтить воду нужно не менее 5 минут;
- до раздачи детям киIUIченая вода должна быть охJIЕDкдена до комнатной

температ)фы непосредственно В емкости, где она кипятилась;
- сменУ водЫ в емкосТи длЯ ее р€LздаЧи необходимо проводить не реже, чемчерез з часа. Перед сменой кипяченой воды емкость должна полностью

освобождаться от остатков воды, промываться в соответствии с инструкцией по
правилам мытья кухонной посуды, опопаскиватъся. Время смены кипяченойводы должriо отмечаться В графике, ведение которого осуществляется
организацией в произвольной форме.

9, Порядок организации питания учащихся за счет средств родителей(законных представителей), взимания и расходования денежных средств
родителей за питание обучающихся

9,1, основанием погrIения )лащимися горячего питания за счет средств
родителей (законнъIх представителей), явJUIется оплата стоимости питания в
установленном размере. Размер родителъской платы за горячее питание
устанавливается мБоУ Кушьинской сош на основании примерного меню
горячего пиt'ания и сложившихся цен на продукты питания и доводится досведения родителей (законных представителей).

9,2,1IитаНИе )л{ащихся осуществляется на условиях предоплаты. оплата за
питание обучающихся производится родитепями (законньLми представителями)
в оо авансом в еженедельном или ежемесячном режиме.9,з, Сумма платежа на питание обучающихся за календарный месяц
устанавливается дифференцировано, с )лIетом рабочих дней в месяце

9,4. СреднесУточная стоимость питания опредеJIяется на собрании
общешколъного родительского комитетq исходя из рациона питания, и
утверждается прик€tзом директора.

9,5, основанием дJUI увеличения родительской платы за питание является
повышение ц'ен на продукты питания.

9,6, оо в цеJUж удешевления стоимости питания может направлять на эти
целИ продуктЫ пvIтания, выратт{енные на пришколъных и учебно-опытЕых
}пIастках, ПРи условии их соответствиrI стандарту качества.

9,7. Сбор денежных средств за питание )чащихся в класс€lх осуществляет
классный руководитель.

_ 9,8. КонтролЪ за правильным и своевременным внесением родителями(законными цредставителями) денежньtх средств осуществляет директор.

10. Права и обязанности родителей (законных представителей)
учащихся

1 0. 1. Родители (законные представители) }чащихся обязаны:
- при представдении змвления на льготное питание ребенка предоставитъ

адмиЕисТрациИ мБоУ Кушьинской соШ все необходимые док)rменты,
предусмотренные действующими нормативными правовыми актами;

- своевременно вносить плату за питание ребенка;
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- своевременно сообщать классному руководителю о болезни ребенкаего временном отсутствии в ОО;
- своевременно предупреждать медицинского работника и классного

руководителя об имеющихся У ребенка заболеванiлс и аплергических
реакциях на продукты питания; ' 

,
- вести р€въяснительн).ю рабоry со своими детъми по привитию им навыковЗДороВого образа жизни и правильного питЕlниrt. 

**"*--',

10.2. РодителИ (законнЫе представители) учащихся имеют право:- подаватъ змвление на обеспечение своих детей лъготных питанием всJýл€шх, предусмотренньж дейотвующими нормативными правовыми акт€tми;- вносить предложения по уJý4Iшению организащии питания уIащихсялично, через родительские комитеты и иные органы государственно-
общественного управления;_ знакомитъся с основным и ежедневным меню, ценами на готовуюrrродукцию в школьной столовой;

11- Информационно-просветительская работа и мониторинг
организации питания

11.1
питаниrI:

- организует постоянную информационно-просветительск).ю работу цоповышеНию уроВня кульТуры питания школъников в рамках обр*о"uтелъной
деятелъности (в rrредметном содержании учебньпс курсов) ; внеурочных
мероприятий;

- оформJLяеТ И peryJUIpHo ("" реже 1 раза в четвертъ) обновляетинформационные стенды, посвященные вопросам формирования культуры
питания;

- организуеТ системаТическуЮ работУ С родителями, проводит беседы,лектории И другие меропри ятия, посвященные вопросаМ роли пит€IниrI в
формировании здоровья человека, обеспечениrI ежедIIевного сбалансированного
питаЕи,I, рztзвити,t культуры питания, привлекает родителей к работе . }.r"*" .rоорганизации досуга и пропаганде здорового образа жизни, ,rрЬ""rr""ого питаЕия
В ДОМатттних условиrIх;

- содействует созданию системы общественного информирования иобщественной экспертизы организации питаниrt с r{етом широкого
использования потенци€tла органа государственно-общественного управления,
родительских комитетов классов, органов )лIенического самоуправления,
ВОЗМОЖНОСТеЙ СОЗДаНИЯ МОбИЛЬНЫх родительских црупп и .rр""rra"a"",
специ€rлистов заинтересованных ведомств и организаций, компетентных в
вопрос€lх организации питания;

- обесПечиваеТ В частИ своей компетенции межведомственное
взаимодействие и координацию работы различных государственнъгх служб и
организаций по совершенствованию и контролю за качеством питания; ,

- проводит мониторинг организации питания и знакомит с его резулътатамипедагогический персон€ш и родителей;
- самостоятельно разрабатывает и реализует общешколъный план работы по

пропаганде здорового питания учаIr{ихся на каждый 1^rебный год;

МБОУ Кушьинская СОШ с целью совершенствования организации
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I|.2. В показатели мониторинга может входить следующее:
- количество детей, охваченных питанием, в том числе двухразовым;
- количество обогапIенных и витаминизированных проДУкТоВ,

исполъзуемых в рационе питаниrI;
- количество работников столовых, повысивIIIих кваrrификацию в текущем

году на курсах, семинарах;
- обеспеченность пищеблока столовой современным технологическим

оборудованием;
- удовлетворенностЪ детеЙ и их родителеЙ организацией и качеством

предоставляемого питания.
11.3. Волросы орг€lнизации питания (анализ ситуации, итоги, щlоблемы,

результаты социологических опросов, предложениlI ПО Ул}rчшению питаниrI,
формирОваниЮ культурЫ питания и др.) Ее реже 1 раза " 

,rооу.одие обсуждzlются
на родительских собраниях в класс€ж, не реже 1 раза в год выносятся на
обсуждение в рамках общешколъного собрания, публичного отчета.

12. Ответственцость и контроль за организацией питания

|2.1. ЩиректоР мБоУ Кушьинской СоШ создает условиrI дJUI организации
качественного питаниrI )ruаIцихся и несет персонzrлъную ответственность за
организацию пит€lния детей.

|2.2. Ррспределение обязанностей по орг€lнизации питания между
директором, работниками пищеблока, кJIадовщиком в МБоУ Кушьинской СоШ
отражаются в доJDкностных инструкциях.

12.з. К началу IIового уrебного года директором МБоУ Кушьинской сош
издается прик€tз о назначении лица, ответственного за IIитание в ОО, комиссии
пО контролЮ за организацией и качеством питаниrt, бракеражу готовой
продукции, опредеJUIются их функцион€tпьные обязанности.

|2 -4.,Щиректор мБоУ Кушъинской СоШ обеспечивает коIIтролъ :

- выполнения договоров за закупку и поставку продуктов питаниrt;
- материz}льно-технического состояниrI помещений пищеблока, н€UIичия

необходимого оборудов анчIя, его исправности ;

- обеспgчениjl пищеблока оО и мест приема пищи достаточным и
количеством столовой и кухонной посуды, спецодеждой, с€tнитарно-
гигиениЧескимИ средствами, р€вделочным оборудованием и уборочным
инвентарем;

- выполнения суточных норм продуктового набора, норм потребления
пищевых веществ, энергетической ценности дневного рациона;

- условий хранениrI и сроков реа"лизации пищевьIх продуктов.
- обеспечивает принятие лск€IJIьньIх актов оо по вопросам пLIтануIя

Об1^lающ ихся и привлечения родительских средств;
- н€вначает из числа работников МБоУ Кушъинской СоШ ответственного

за организацию питания;
- обеспеуивает рассмотрение вопросов организации питания обуrшощихся

на совещаниях, педсоветах, родительских собраниях в KJlacc€lx, общешкольЕых
родителъских собраниях;

- принимает меры по взысканию задоJIженности родителъской платы за
питание )чащихСя с родиТелеЙ (законнЫх представителей) Обl"rающихся.
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i |2.5. Комиссия
бракеражу готовой
контролъ:

по контролю за организацией
продукции МБОУ Кушьинской

Ф и качеством

,

]

СОШ осуще

- качества поступающих продуктов (ежедневно): осуществляет бракерЙ,
который включает контроль целостности упаковки и органолептическую оценку
(внешний вид, цвет, консистенция, запах и вкус поступающих продуктов ипродоволъственного сырья), а также зн€жомство с сопроводительной
документаци9й (товарно-транспортными наклацными, декларациями}
сертификатами соответствия, санитарно-эпидемиологическими заключениями,
качественными удостоверениями, ветеринарными сгrравками);

- техноЛогиИ приготоВлениrI пищи, качества и цроведения бракеража
готовыХ блюд, резулътаты которого ежедIIевно з€lносятся в журн€tп бра*еража
готовой пищевой продукции;

- режима отбора и условий хранения суточных проб (ежедневно);
- работы пищеблока, его санитарного состо яния) режима обработки посуды,

технологического оборудов ания, инвентаря (ежедневно) ;
- соблюдения правил личной гигиены сотрудниками пищеблока с отметкой

в гигиеническом журн€}пе (ежедневно);
- информирования родителей (законньп< представителей) о ежедневном

меню с ук€ванием выхода готовых блюд (ежедневно);
- выполнениrI суточных норм питаниlI на одного ребенка;- выпоЛнениЯ норМ потреблениЯ ocHoBHbD( пищевых веществ (белков,

жиров, углеводов), соответСтвиЯ эцергетиIIеской ценности (калориЙности)
дневногО рациона физиолоГическиМ потребностям обуrаrощ ихся (ежемЪсячно).

12.6. Лицо, ответственное за организацию пит€tЕиrl:
- координирует и контролирует деятельность кJIассных руководителей по

организации питаниrI;
- формИруеТ спискИ )чащихСя дJIя предоставлениrt питания, ведет уsетпоступления И расходоВаниrI средств родительской оIIJIаты за питание согласно

табелю посеlцения;
_ предоставляет ук€ванные списки повару для расчета р€вмера средств,

необходимых для обеспечениrI обуrающихся питанием;
- обеспечиваеТ учеТ фактической посещаемости школьник€}ми столовой,

охват питанием, контролирует ежедневный порядок )лета количества
фактически пол)ценных Об1..lающимися горлих завтраков по классам;

- инициирУеТ, разрабатывает и координирует работу по формированиюкулътуры питания;
- осуществляет мониторинг удовлетворенности качеством школъного

питаниrt;
- организует работу бракеражной комиссии.
I2.7. Классные руководители мБоУ Кушьинской СоШ:
- ежедневно представляют лИЦУ, ответственному за организацию пит€lниrl

заявкУ на колиЧествО обуlаюЩихся на следующих учебный денъ;
- ежедЕевно не позднее, чем за 1 час до приема пищи в день пLIтания

уточняют представленную ранее заявку;
- ведуТ ежедневный табель }пIета поJýцIенных )чащимися обедов;
- осуществляют В части своей компетенции мониторинг организации

питаниrI;
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- предусматривают в планах воспитательной работы мероцриятия,
направленные на формирование здорового образа жизни обуrающихся,
потребности в сбалансированном и рационЕtпьном питании, систематически
выносят на обсуждение в ходе родительских собраний вопросы обеспечения
шолноценного питания обl"rшощихся;

- вносят на обсуждение на заседаниях органа государствецно-
общественного управления, педагогического совета, совещаниях при директоре
предложениf, по улучшения питания.

- не реже, чем один раз в недеJIю, представляют ответственному за
организацию питания в МБОУ Кушьинской СОШ данные о количестве

фактически поJýлIенных об1..rающимися обедов;
12.8. Медицинский персонал или н€Lзначенное ответственное лицо в ОО

(член комиссии по контроJIю за организацией и качеством питания, бракеражу
готовой продукции) проводит ежедневный осмотр работников, занятых
изготовлением продукции питания и работников, непосредственно
контактирующих с пищевой продукцией, в том числе с продовольственным
сырьем, на наlrичие гнойничковых заболеваний кожи рук и открытых
поверхностей тела, признаков инфекционных заболеваний. Результаты осмотра
заносятся в гигиенический журнrшI. Список работников, отмеченных в журна.гlе
на день осмотра, должен соответствовать числу работников на этот день в смену.
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